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La famiglia Olanda




Tradizione, territorio e genuinità
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Caseificio Olanda nasce nel 1988 ad Andria, città da sempre votata alla produzione di latticini, grazie a Michele Olanda e sua moglie Carmela. E’ qui che tra i suggestivi scenari delle colline dell’Alta Murgia ed il famoso Castel del Monte, i due coniugi allevano con cure ed attenzioni particolari mucche per la produzione di latte destinato al loro caseificio artigianale. Sono Michele e Carmela in prima persona a selezionare gli ingredienti migliori per creare la famosa “burrata”.








I nostri prodotti
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Manteca “Burrino”
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Scamorza “appassita”
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Scamorzone
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Primosale speziato
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Quadrifoglio “provola di fior di latte”
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Caciottine speziate
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Burrata – Senza lattosio
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Treccione
_______

		

	
	
		
						[image: ]
Cuordiburrata® “Stracciatella” – Senza lattosio
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Cuordiburrata® “Stracciatella”
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Burrata al tartufo
_______

		

	
	
		
						[image: ]
Trecce e Nodini
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Bastoncini Affumicati
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Ricotta
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Nero di Troia
_______

		

	
	
		
						[image: ]
Olio Extravergine di Oliva Tufarelle Lattina
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Fior di Latte Mozzarella – Senza lattosio
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Camaggione occhiato
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Burratine – Senza lattosio
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Scamorza affumicata
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Sfoglia di fior di latte
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Burrata
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Ciliegine Affumicate
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Passata di pomodoro bottgilia da 720ml
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Falanghina
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Olio Extravergine di Oliva 500ml
_______

		

	
	
		
						[image: ]
Cuordiburrata® affumicata
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Caciocavallo stravecchio
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Cuordiburrata® al tartufo
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Scamorza di fior di latte
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Scopri le specialità
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Il museo del latte
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Il territorio




SCOPRI DI PIÙ











Video
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Camper Rai 1: Caseificio Olanda
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Rai 2 Eat Parade – Caseificio Olanda
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Video – RAI 3 GEO – Il caseificio Olanda
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Video – Striscia la notizia – Paesi e paesaggi
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Video – Memoro – La burrata, il primo formaggio
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Video – Memoro – Scamorza e caciocavallo, formaggi da grotta
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Video – Memoro – La burrata, consegnare il latte in bicicletta
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Bontà e qualità

L’ingrediente segreto è l’alta qualità del latte e delle materie prime a cui si aggiunge l’esperienza dei nostri maestri caseari.
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Certificazioni

Le nostre certificazioni in ambito alimentare garantiscono l’intero processo della qualità e della rintracciabilità.
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Valori e cultura

I nostri formaggi sono lo specchio della cultura pugliese della tradizione casearea
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Mangiare più sano

Usiamo solo latte di allevamenti che ammettono solo l’impiego di sostanze naturali
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Tradizione artigianale

Preserviamo la tradizione casearia andriese nei gesti e nella scelta della materia prima integrando le novità tecnologiche
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Passione

Il latte viene lavorato con gli standard qualitativi più avanzati. A ciò si aggiunge l’amore per il territorio di appartenenza
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La Burrata di Andria I.G.P. di Caseificio Olanda viene creata tutto l’anno seguendo le antiche ricette della tradizione casearia andriese.
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Le ricette
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Spaghetti all’Assassina e Stracciatella
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Polpette di Caciocavallo e pane
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Risotto con Cuordiburrata “Stracciatella” al tartufo
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Tortino al forno di patate e Camaggino
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Paccheri con Burrata mortadella e pistacchio
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Pasta al forno con camaggino
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Pasta con crema di peperoni e burrata della Peri
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Cacio & Pepe
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Spaghetti all’astice con cuore di burrata “stracciatella”

		

	

	
		

	

		

	









	
	


		




Iscriviti alla nostra newsletter




E-mail*




Invia





Ho letto e accetto la privacy policy





Permetto a Caseificio Olanda di inviarmi materiale informativo per fini commerciali e di marketing





Questo campo deve essere lasciato vuoto
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Punti vendita




Via Santa Maria dei Miracoli, 150

0883 551810

+39 388 355 8867
________




Via Saverino Boezio, 8 Angolo Via Vecchia Barletta

76123 Andria – Puglia – Italia

info@caseificioolanda.it



EMAIL




info@caseificioolanda.it
P.IVA 07974140720

Account e privacy




	Il mio account
	Condizioni d’uso e tutela della privacy
	Cookie Policy
	Privacy Policy
	Termini e Condizioni di Vendita



PRODOTTI




	La Burrata di Andria IGP
	Prodotti senza lattosio
	Freschissimi
	Affumicati
	Stagionati
	Speciali



SEGUICI SU




Facebook

Instagram

WhatsApp




[image: ]





Copyright © Caseificio Olanda – Credits MEDLI STRATEGIE DIGITALI











	
		Menu
	

		
	
		
		

	

				

				

		

				
			[image: ]

		



				

							
			×			
		
	




	
	


















